COMUNE DI GUARDIAGRELE
(Provincia di Chieti)
N. Rep. 6/2012
Oggetto: Contratto d’appalto del servizio di refezone scolastica e di fornitura di derrate al nido
d’infanzia comunale. Importo contrattuale presunto€ 601.682,40.
REPUBBLICA ITALIANA
L'anno duemiladodici il giorno venti del mese di nma nella residenza comunale, presso ['ufficio di
Segreteria, avanti a me Dott.ssa Raffaella De Th@mn&egretario Generale del Comune di Guardiagrele
autorizzato a rogare, nell'interesse del Comunieattjl in forma pubblica amministrativa, sono comgia
signori:
1) la dott.ssa Annamaria De Lucia, nata a Guardiagt 12.10.1972, che dichiara di intervenire iresto
atto esclusivamente in nome e per conto e neltéstee del Comune di Guardiagrele (CH), C.F.
00239980691, che rappresenta nella sua qualitaimtiiénario Dirigente del Settore |, ai sensi datrd®
sindacale n. 38 del 23.08.2010, di seguito nelgmesatto denominato semplicemente Comune;
2) il sig. Antonio Pro, nato a Genzano di Roma (RM22.06.1946, C.F PRONTN46H22D972Q ed ivi
residente in Viale delle Regioni 7, in qualitd digale rappresentante della Ditta La Scintilla Sacie
Cooperativa con sede in Latina (LT), Viale dellat8to 1, partita I.V.A. 01930591001, di seguito nel
presente atto denominato semplicemente “appaltatore
| predetti comparenti della cui identitd persona&ecapacita giuridica io Segretario rogante sono
personalmente certa, rinunciano, di comune acoeimn il mio consenso, all'assistenza dei testimoni
PREMESSO
- che con determinazione n. 1470 del 27.10.201ate ;detto procedimento di gara ad evidenza pecéobl
con il criterio di aggiudicazione dell'offerta eammicamente piu vantaggiosa per I'appalto del sayvit
refezione scolastica e di fornitura di derrate @lond’infanzia comunale e contestualmente sonad stat
approvati gli atti di gara;
- che, in seguito al pubblico incanto svoltosi @eedute del 13.12.2010, 04.01.2011, 28.01.2011,
08.02.2011, 16.02.2011 e 23.08.2011 i cui verbalgata sono stati approvati con determinazione del

Dirigente | Settore n.1098 del 29.08.2011, € ridaliaggiudicataria la ditta La Scintilla Societecoferativa



con sede in Genzano di Roma (RM), Via Sardegnat8lizzando 57,50 punti per I'offerta tecnica e04€0,
per I'offerta economica per complessivi 97,50 psntil00;
- che sono stati effettuati tutti i controlli suajqio dichiarato in sede di gara ed, in particolar@rende atto
che non risultano sussistere impedimenti all'asisungzdel presente rapporto contrattuale ai sertidel0
della L. n. 575/65, in base alla certificazionecare la dicitura antimafia, rilasciata dalla Caaneli
commercio, industria, artigianato e agricolturd&rdima;
- che e decorso il termine di quarantacinque gidatia richiesta delle informazioni alla PrefettagiidRoma
ai sensi dell’art. 10 del D.P.R. n. 252/1998;
Tutto cio premesso, le parti

CONVENGONO E STIPULANO QUANTO SEGUE:
ART.1 — Oggetto del contratta Il Comune concede all'appaltatore, che accetfail servizio di refezione
scolastica anche mediante veicolazione dei passisprle scuole dell'infanzia site in via Cappugdimivia
Cauvalieri, in localita Caporosso, in localita Pigsn Bartolomeo, in localita San Vincenzo; 2) lanitoira di
derrate alimentari e non occorrenti per la prepargzdei pasti e delle merende per il nido d’infardi via
Occidentale; 3) la dotazione in uso nella cucinatradizzata di Viale Cappuccini degli arredi e dell
attrezzature previste nell’'allegato 2 del capimkgteciale.
ART.2 — Durata del contratto. 1) La durata del contratto & di tre anni decdiréal 01.09.2011 e fino al
31.07.2014. Il Comune, d'accordo con le Autoritdlastiche, comunica annualmente all'appaltatore il
calendario scolastico e, almeno sette giorni primalata di inizio del servizio di refezione. 2) &ara |l
servizio sia stato svolto in maniera soddisfaceiit€omune, accertati il pubblico interesse edawenienza
al rinnovamento del rapporto e verificate le didpitd di bilancio, potra affidare nuovamente
all'appaltatore il servizio con procedura negoziatnza previa pubblicazione del bando fino ad agsimo
di ulteriori tre anni come previsto dall’art. 57nema 5 punto b) del D.Igs. n. 163/2006. 3) La famaitdelle
derrate per il nido d’'infanzia ha inizio il prins@ttembre ed e sospesa soltanto nel mese di agosto.
ART.3 — Modalita di svolgimento del servizio L'appaltatore si impegna ad eseguire I'attivit&etvizio di
cui al presente contratto con la massima diligemzael pieno rispetto delle disposizioni del capitol
speciale d'appalto che, gia accettato dallappadéatin sede di partecipazione alla gara, vieneatig|

unitamente al presente atto e depositato presizitucontratti.



ART.4 - Corrispettivo. 1) Il valore di ogni pasto somministrato nellei@e € pari acE3,63 (eurotre/63),
oltre I'lVA di legge e quello della fornitura delderrate per il nido d'infanzia € pari &&2,22(eurodue/22),
oltre I'IVA, corrispondenti agli importi posti a ba d'asta ridotti della percentuale di ribasso rtdfe
dall'appaltatore in sede di gara. Tali corrispéttbono comprensivi di tutti gli oneri direttamente
indirettamente previsti nel capitolato specialeam potranno variare in aumento per tutta la dudai
contratto salvo quanto previsto dall'art.3 del ttitaapitolato speciale. 2) Il corrispettivo dovétdiquidato
entro trenta giorni dalla presentazione delle diteife mensili posticipate (una per il servizicoresr il nido
d’'infanzia ed un’altra per il servizio di refezioseolastica); dal pagamento del corrispettivo ssratetratte

le eventuali spese per le esecuzioni d'ufficiopémalita a carico dell'appaltatore e quantaltrticdatesso
dovuto. 3) Il prezzo dell'appalto € immodificabitei primi due anni di durata del contratto; a demrar dalla
terza annualita il prezzo del contratto sara sostipa revisione secondo le modalita indicate alll’23,
comma 5, del capitolato speciale. 4) | pagamentavere dell’appaltatore saranno effettuati mediante
mandato di pagamento al Tesoriere comunale CasBRésparmio della Provincia di Chieti, succursale di
Guardiagrele, che a sua volta eseguira il mandadiante bonifico su conto corrente dedicato, come
preventivamente comunicato dall’'appaltatore medesansensi dell’'art. 3 della legge 13 agosto 20136

e s.m.i.

Art.5 — Obblighi dell’'appaltatore relativi alla tracciabi lita dei flussi finanziari. L’appaltatore ai sensi del
predetto articolo 3 della legge 13 agosto 201@,36. e s. m. i., assume tutti gli obblighi di tradwlita dei
flussi finanziari e si impegna a dare immediatengnicazione alla stazione appaltante ed alla Rueget
Ufficio territoriale del Governo della provincia @hieti della notizia dell'inadempimento della priap

controparte (subappaltatore/subcontraente) agligiblai tracciabilita finanziaria.

ART. 6 — Menu, variazioni, diete specialil) Il servizio da effettuare per il nido d’'infaazé disciplinato
dall’art.10 del capitolato speciale, al quale svia. Le derrate fornite devono essere quelle rsacesalla
produzione dei pasti e delle merende di cui aéigdito 5 detapitolato specialemenu e grammature nido
d’infanzia” . 2) Il pasto giornaliero per le scuole, compreneem primo ed un secondo piatto, un contorno,
pane, frutta e acqua minerale, € riportato nedigto 4 del capitolato specidleenu e grammature scuole

d’'infanzia”. L'impiego delle materie prime deve essere confoanquanto indicato nell’allegato 6 del



capitolato specialécaratteristiche merceologiche dei prodotti alimenari. 3) Variazioni ai menu sopra
indicati potranno essere effettuate in corso d’#pparevio accordo tra le parti e benestare delide
Igiene degli Alimenti e della Nutrizione della IdeaAsl, al fine di aumentare la gradibilita dellfeste e/o
rispondere a necessita di ordine dietetico, ig®nicganolettico o altro. L'appaltatore puo in téaporanea
e previa comunicazione all'ufficio scuola del Coraueffettuare una variazione dei menu nei seguasti

a) guasto di uno o piu impianti; b) interruzioneporanea del servizio per cause quali scioperidend,
interruzione dell’energia elettrica; c) avaria ddtrutture di conservazione dei prodotti depeyib)l blocco
delle derrate a seguito di analisi ispettive negatffettuate dagli organi competenti. 4) L'appaita si
impegna a preparare: diete speciali, per comprosiit&zioni patologiche, diete per esigenze etietie
etnico-religiose, diete di transizione o “dietébianco” e cestini da pichic in occasione di ussitelastiche.
ART.7 — Locali e attrezzature.1) Il Comune mette a disposizione dell'appaltaidogali, sede delle cucina
e dei refettori, le attrezzature, gli arredi etleviglie di cui all’allegato 2 del capitolato spald, che saranno
utilizzati con la massima diligenza e restituititarmine dell'appalto in buone condizioni, fattdveala
normale usura. L’elenco di tutto quanto dato insemma ed il relativo stato d'uso risultera da ajppos
verbale redatto e sottoscritto dalle parti primfl'idzio dell'appalto. 2)L'appaltatore, per le atizzature
indispensabili previste dall'allegato 3 del capitol speciale, ha stipulato un contratto di noleggia il
precedente appaltatore fino al 31 dicembre 20dumante il periodo di interruzione scolastica psaviper
le festivita natalizie, ha installato nella cucitentralizzata le attrezzature nuove previste deato 3 del
capitolato speciale e quelle ulteriori offerte iade di gara, tutte indicate dalla stesso nel ptoget
“Integrazione e implementazione arredi e attrezedtdell'offerta tecnica, nell'allegato 1 “schedechiche
attrezzature” e nell'allegato 3 “preventivi di spefornitura attrezzature” per un valore complessiveE
67.365,00. Tutto il materiale acquistato dall’apg@re dovra essere ben riconoscibile mediante
I'applicazione di una targhetta o di un contrasseghl termine del contratto le attrezzature e gtedi
indicati nell'offerta tecnica e negli allegati 13ediverranno di proprieta del Comune; tutto il ceserra
portato via dall’appaltatore ai sensi dell’art.mnena 4 del capitolato speciale. 3)Per la manuteezio
ordinaria e straordinaria dei locali, delle attegzre, degli arredi trova applicazione I'art.6 dabitolato
speciale. L'appaltatore inoltre si impegna ad osweril piano di manutenzione dei locali e delkeeaizature

dallo stesso elaborato in sede di gara. 4) L'appmk, nei casi previsti dall’art.7 del capitolatpeciale,



utilizzera quale centro cottura di emergenza iltdRente Agnello d’'Oro in localita Casoli (CH) senza
maggiori oneri per il Comune.

ART.8 — Oneri a carico dell'appaltatore. Oltre allosservanza di tutti gli adempimenti prsvidal
capitolato speciale, I'appaltatore si impegna dizeare gli interventi indicati nell’offerta tecraaiguardo: al
progetto alimentare, all'utilizzo di ulteriori n. ®ezzi per la veicolazione dei pasti, di cui un@vuy al
sistema di gestione informatizzato “Controllo etgese Mensa per scuola” della PCS Sistemi di ilata
(VR), del costo di € 11.750,00, a richiesta e teeinini stabiliti dal Comune, al piano di formazioed
aggiornamento del personale, alla comunicazioregdtttva con l'utenza. L'appaltatore inoltre si bba ad
offrire annualmente n.31 pasti al giorno da destirmafinalita sociali e ad investire nelle sporszazioni di

cui all'art. 14 del capitolato speciale un impaatmuo di € 2.000,00.

Art.9 — Osservanza delle norme in materia di lavoroSi intendono integralmente richiamate e ritrateri
le clausole particolari, contenute nel capitolgteciale, relative all’'obbligo dell’appaltatore diservare ed
applicare ai propri dipendenti tutte le norme dmitcatti collettivi di lavoro di categoria. Le pacbntraenti

si obbligano altresi, ognuna per quanto di comgetead applicare le norme di cui al D.Lgs.81/2008 e
successive modificazioni ed integrazioni relatae miglioramento della sicurezza e della salute dei
lavoratori.

ART. 10 — Penalita L’appaltatore, nell'esecuzione dei servizi affidéa I'obbligo di uniformarsi, oltre
alle leggi e ai regolamenti che attengono in gaalsimodo al tipo di attivita, alle norme del calgto
speciale e alle istruzioni che vengono comunicagalmente o per iscritto dal Comune. In caso di
inosservanza parziale o totale degli obblighi cattialmente assunti, si applicheranno le penakigie
dall'art.25 del capitolato speciale da un minimo€@60,00 ad un massimo di €2.500,00 in relaziofe al
gravita della inadempienza. In caso di recidivqdeali saranno prima raddoppiate e poi triplicate.

ART.11 — Risoluzione del contratto.Le cause di risoluzione del contratto sono indicag#'art. 26 del
capitolato speciale. In dette ipotesi, il contragtra risolto di diritto con effetto immediato aygito della
comunicazione della stazione appaltante, in forinkettera raccomandata A.R., di volersi avvalerade
clausola risolutiva; in tal caso I'appaltatore depera, oltre che dei danni subiti, anche deglintuadi
maggiori costi che il Comune dovra sostenere pegdstione del servizio fino alla conclusione delle

procedure per una nuova gara e alla stipulazion@ diuovo rapporto contrattuale.



ART.12 — Cauzione definitiva 1) A garanzia dell'esatto adempimento degli afiblderivanti dal presente
contratto, dell’eventuale risarcimento dei dannde& rimborso delle somme che il Comune dovesse
eventualmente sostenere durante I'affidamento aacduinadempimento o cattiva esecuzione del serviz
'appaltatore ha versato la cauzione definitiva peta la durata del contratto dell'importo di €.B845,47
come risulta da Polizza fideiussoria n. S551110Q00@4sciata da Crediconsumo in data 11.10.2011. E’
fatta salva ogni altra azione risarcitoria ancheaadenuto incameramento della cauzione. 2) La oaezi
resta vincolata fino a quando, scaduto il contrattm siano state definite tutte le eventuali corérsie che
siano in corso tra le parti. Lo svincolo della daue viene effettuato a domanda ed a spese dediitgbpre,
previa dichiarazione che lo stesso non ha altnetepdere dal Comune in dipendenza del contratto.

ART. 13 - Responsabilitd.L'appaltatore si assume, ai sensi dell’art. 29 dapitolato speciale, la
responsabilita penale e civile piena derivantewdsipsi causa 0 motivo correlato all'esercizidedattivita
oggetto dell’'appalto. A tal fine, ha presentatgtdizza assicurativa di responsabilita civile vetsezi e
dipendenti n. 100129092, contratta con la GroupAsscurazioni, agenzia di Aprilia , in data 03.1112,
con i seguenti limiti di massimali RCT € 5.000.0@Dper ogni cosa, per ogni sinistro e ogni perstta;
Verso Prestatori di lavoro € 500.000,00 per siaistt € 500.000, 00 per persona

ART.14 — Rinvio. Per quanto non previsto e convenuto nel presemératto, le parti si riportano alle
norme contenute nel capitolato speciale d'appalt@léa normativa sia generale sia speciale regelint
materia.

ART.15 — Divieto di cessione del contratto e derediti dallo stesso derivanti.

DIl presente contratto non & cedibile né in tutéoin parte, salvi i casi di cessione di aziendiaattj di
trasformazione, fusione e scissione societaridpdisati dall’art. 116 del D.Lgs. n. 163/2006. 2¢ lcessione
dei crediti derivanti dal contratto sono ammesgeodrlimiti e con I'osservanza degli obblighi diicall’art.
117 del D.Lgs. n. 163/2006 D.Lgs. n. 163/2006.

ART.16 — Trattamento dei dati | dati personali dell’appaltatore saranno tragar tutti gli adempimenti
conseguenziali la stipulazione del presente attoledilizzo di procedure anche informatizzate. Glessi
saranno altresi comunicati ad enti pubblici e stiggevati secondo le norme vigenti. L’appaltatqetra in
ogni momento esercitare i diritti previsti dall'ait del D.lgs. n. 196/2003; responsabile del tna¢tato dei

dati € la dott.ssa Annamaria De Lucia, incaricatitthttamento dei dati sono i dipendenti dell'ciffi scuola,



la dott.ssa Angela Palmerio e il sig. Bonanni Gimiaed i dipendenti dell'ufficio ragioneria sig. iSk
Paolo, Catini Gianni e Relmi Anna.

ART.17 - Controversie Tutte le controversie riguardanti la correttacezéone del presente contratto, che
non sia possibile risolvere in via amministratigmno devolute all’autorita giudiziaria ordinariaoré
competente € quello di Chieti.

ART.18 — Domicilio. L'appaltatore per tutti gli effetti del presententratto elegge domicilio in questa
residenza municipale.

ART.19 — SpeseTutte le spese relative al presente contrattggumesesclusa ed eccettuata, restano a totale
carico dell'appaltatore.

ART.20 — Registrazione Ai fini fiscali le parti dichiarano che le quantiggonomiche di cui al presente atto
ammontano a €601.682,40 assoggettate a IVA emnpersa chiede la registrazione a tassa fissa, amsie
stabilito dal D.P.R. 131/86.

Il presente atto, dattiloscritto su nove faccidteeda presente fin qui, viene letto agli interuén quali,
riscontratolo conforme alla loro volonta, meco itescrivono dopo aver rinunciato espressamenge all
lettura degli allegati per averne in precedenzag@o®gnizione.

Firm.to Il Dirigente del Settore |

Firm.to Il Legale Rappresentante della ditta

Firm.to Il Segretario Generale del Comune di Guayaile



CAPITOLATO SPECIALE DI APPALTO

ART. 1 - OGGETTO DELL'APPALTO

1. Costituisce oggetto del presente appalto:
a) il servizio di refezione scolastica mediante veazane dei pasti presso le scuole d’infanzia sige v

Cappuccini, in via Cavalieri, in localita Caporosso localita Piana San Bartolomeo, in localitd San
Vincenzo;

b) la fornitura di derrate alimentari e non, occorrgu@r la preparazione dei pasti e delle merendelper

nido d’'infanzia di via Occidentale.

ART. 2 - DURATA DELL'APPALTO

1.

2.

La durata dell'appalto € fissata in tre anni desatirdalla data di sottoscrizione del contrattone fal
31.07.2014.

Qualora il servizio sia stato svolto in manieradisthcente per I'A.C., accertato il pubblico intese e

la convenienza al rinnovamento del rapporto e iatié le disponibilita di bilancio, alla Impresa
appaltatrice potra essere nuovamente affidato nvide, con procedura negoziata senza previa
pubblicazione del bando, fino ad un massimo dirigltetre anni come previsto dall'art. 57 comma 5
punto B del D.Lgs. 163/2006.

L'ufficio scuola del Comune, d'accordo con le Autar Scolastiche, comunica annualmente
all'appaltatore il calendario scolastico e, almesmite giorni prima, la data di inizio del servizio
refezione.

La fornitura delle derrate alimentari per il nidonthnzia ha inizio il primo settembre ed e sospesa
soltanto nel mese di agosto.

ART. 3 - TIPOLOGIA E DIMENSIONE PRESUMIBILE DELL'UT ENZA

1.

L'utenza € composta da alunni del nido d'infanzialla scuole dell'infanzia e dal personale operante
presso i plessi scolastici. Per la individuazioakpgrsonale, comunale e non, avente diritto abpasfa
riferimento alle disposizioni normative e contrattwigenti.

Viene indicatonell’Allegato 1 “Specifica servizi per indirizzi de plessi scolastici”il numero presunto
dei pasti medi giornalieri per ogni tipologia dusta e di utenza. Tali dati hanno valore indicativaoli

fini della formulazione dell’offerta e non costieobno obbligo per il Comune.

Nel corso dell’esecuzione del contratto, il Comsnaserva la facolta di richiedere, alle condizitutte

del contratto stesso, aumenti o diminuzioni deitipfiso alla concorrenza del quinto dell'importo
contrattuale, senza che 'appaltatore possa vadiatt® avanzare riserve o chiedere compensbdias

A fronte di circostanze contingenti o imprevedilditerminate da mutamenti del quadro legislativo e
regolamentare di riferimento, ovvero da organisabldici che esercitano competenze non riservate al
Committente, il Comune si riserva la possibilita affidare a mezzo di trattativa privata eventuali
integrazioni dell’entita del servizio anche in dgaai limiti indicati al precedente comma.

I Comune si riserva la facolta di modificare numelei pasti, calendario di erogazione del servizio
orari di ristorazione a seguito dell'entrata inong di riforme scolastiche, concordando comunque le
possibili variazioni con I'appaltatore.

ART. 4 - IMPORTO COMPLESSIVO DELL’APPALTO

1.
2.

Il valore presunto dell’appalto annuo é stimat€ i226.460,00 esclusa IVA.

L'importo complessivo indicato € stato ottenutowahdo n. 49.600 i pasti annuali erogati per leokcu
al prezzo di €.4,10 (esclusa IVA) e la fornituraldirate alimentare per 9.240 circa pasti ann@hlinidio
d’infanzia al prezzo di €. 2,50 (esclusa IVA).



3. Il valore complessivo dell’appalto, per i tre ameil'intera durata del contratto, € pari a €. 689,80
IVA esclusa. Ai sensi dell’'art.26 del D.Lgs81/2008n vi sono oneri per la sicurezza da interferenze
(D.U.V.R.D).

4. Nel caso in cui I'A.C. si avvalga dell’art. 57 corar lettera b del D.Lgs. 163/2006, per i successvi
anni, il valore globale presunto dell’appalto €di.358.760,00 IVAesclusa.

5. L'appalto é finanziato con fondi ordinari di bildoc| pagamenti saranno effettuati in conformitke al
disposizioni di legge ed alle norme regolamentarateria di contabilita.

ART. 5 - LOCALI E ATTREZZATURE

1. |l servizio di refezione scolastica dovra esser@tsvpresso la cucina centralizzata ubicata nedgue
scolastico di Viale Cappuccini.

2. |locali sede della cucina centralizzata e quetiesdel refettorio di Viale Cappuccini e le attatnre,
gli arredi e le stoviglie di cuall’allegato n. 2, “elenco delle attrezzature di proprieta comunale”
vengono messi a disposizione dell’appaltatore, sihenpegna ad utilizzarli per le attivita indicatel
presente capitolato, con la massima diligenza el'otbligo di restituirli al termine dell’appaltoni
buone condizioni, fatta salva la normale usuralddeo di tutto quanto dato in consegna ed il retati
stato d'uso risultera da apposito verbale redagiotescritto dalle parti prima dell'inizio dell’aplto.

3. L'appaltatore si impegna all'installazione delletr@tzature di proprieta comunale nella cucina
centralizzata, all’'acquisto delle attrezzature mtewnell’allegato n. 3“attrezzature indispensabili da
acquistare ed installare nella cucina centralizzata conformi alle norme in materia e ad integraee, s
necessario per il corretto svolgimento del seryitiattrezzatura e la stoviglieria esistenti. Tuito
materiale acquistato dall’appaltatore dovra esdeme riconoscibile mediante I'applicazione di una
targhetta o di un contrassegno.

4. Al termine del contratto I'appaltatore dovra: poetavia gli arredi e le attrezzature di sua progriet
imbiancare i locali della cucina centralizzata,igede un inventario finale di tutte le attrezzatergli
arredi di proprieta comunale indicando lo stateatiservazione degli arredi e quello di funzionament
di ogni apparecchiatura, ripristinare le attrezmatgli arredi e i complementi d’arredo eventualteen
mancanti o danneggiati.

5. Nel corso dell'appalto I'Ente potra consentire dlappaltatore utilizzi i locali e le attrezzatudella
cucina centralizzata per la predisposizione diipadavore di altri committenti pubblici; le corgloni
saranno pattuite al momento della richiesta.

ART. 6 - MANUTENZIONE ORDINARIA E STRAORDINARIA

1. Sono a carico del Comune le spese inerenti il copsdi energia elettrica, acqua, gas e riscaldamento
nella cucina centralizzata e in tutti i locali deati al servizio.

2. Entro 15gg. dalla consegna del servizio I'appattatei impegna a verificare la funzionalitd delle
attrezzature e dei locali affidati e a segnalaren&ali anomalie riscontrate. Fino a quella data
'amministrazione si riserva la facolta di collabor alle spese di manutenzione imputabili ad usura
pregressa, dopo tale data I'appaltatore dovra gaere a riparare tutti i guasti e le rotture cheedeero
verificarsi, comprese quelle imputabili a precedargura.

3. La manutenzione ordinaria e straordinaria dei iaeaelle attrezzature del nido d’'infanzia € acadel
Comune.

4. La manutenzione ordinaria e straordinaria di tglitimpianti, le attrezzature e gli arredi e decab
adibiti alla cottura e alla distribuzione dei past carico dell'appaltatore, con esclusione daggdrventi
che attengano all'impiantistica, ad opere muradiedili che restano invece a carico dell'Ente.

5. Atitolo esemplificativo si elencano gli interveaticarico dell'appaltatore:

e sostituzione guarnizioni, manopole, piantoni coonzo o ghisa delle rubinetterie per acqua calda e
fredda, gas;

e pulizia di sifoni, pilette di scarico, pulizia estituzione di filtri per cappe;

e pulizia accurata di tutte le apparecchiature campiego di materiali specifici alle tipologie degli
attrezzi trattati;

e riparazione di componenti di attrezzature non teagiohe quali scaffali, armadi, piani di lavoroicdli
etc..;



interventi su apparecchiature preposte alla coazeyme e refrigerazione delle derrate, ivi compitasa
sostituzione dei circuiti del freddo, ricarica @igy cerniere delle porte;

interventi su tutte le apparecchiature di cottura;

interventi di manutenzione preventiva e programnsidacon personale proprio sia con personale
specializzato;

interventi che richiedano la sostituzione e/o enpéntazione degli arredi e delle attrezzatureialiate
non idonee, insufficienti, non piu riparabili o essivamente usurate da una ditta specializzata.
L’appaltatore deve segnalare tempestivamente ftifafscuola del comune qualsiasi eventuale guasto
inconveniente nel funzionamento delle attrezzateredegli impianti e provvedere al piu presto
all'intervento di riparazione servendosi dell’aigsidli ditte specializzate. Non dovranno trascorgpatedi

tre giorni di servizio tra il giorno di rilevaziordel guasto e quello della riparazione, a menondresi
verifichino impedimenti dimostrabili che ritardifbntervento. Qualora guasti o avarie di macchinari
dovessero protrarsi per piu di tre giorni, compuadtail ricorso a variazioni di menu (indipendenteiee
dalla causa o dalle responsabilita dell’appaltasdedel Comune), I’Amministrazione concordera con
'appaltatore e la ASL competente una soluzioneradttiva che non penalizzi I'utenza.

Nel caso di inagibilita della lavastoviglie I'appatbre dovra far ricorso a stoviglie in materialasgico a
perdere ad alto tenore di biodegradabilita.

L’appaltatore non puo apportare modifiche o trasfimione ai locali e agli impianti salvo quelli
necessari per adeguamenti a norme di legge, clianpot essere eseguiti esclusivamente in accordo e
con il preventivo assenso dei competenti uffici coati.

ART. 7 — DISPONIBILITA’ DI UN CENTRO COTTURA DI EME RGENZA

Qualora, per qualsiasi causa ed indipendentemeagite bsponsabilita dell'appaltatore o del Comuae,
cucina centralizzata non possa essere utilizzatdappreparazione dei pasti, I'appaltatore ricoade un
centro cottura di emergenza dotato di tutte ler&@#azioni di legge, ubicato nel raggio massim@@ikm di

percorrenza stradale ed indicato gia in sede @i.gar

ART. 8 - SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO
1. L'appaltatore provvede a:

acquisto e trasporto in proprio dei generi alimantd loro stoccaggio con l'assunzione del risatheb
loro naturale deterioramento;

preparazione dei pasti presso la cucina centradizza

distribuzione e somministrazione dei pasti;

trasporto dei pasti, laddove previsto;

approntamento dei refettori e delle aule scolastiatlibite a sala mensa, loro riassetto, lavagdie de
stoviglie, dell’'utensileria, delle attrezzatureigydant’altro utilizzato per I'erogazione dei seivbggetto
dell’appalto. Nelle attivita di riassetto e di laggo € compresa anche la fornitura di tutto il mate
occorrente (detersivi, disincrostanti, disinfettautc.);

fornitura per le aule scolastiche adibite a mens®reite con i pasti trasportati, di piatti, bicetj
tovaglioli, tovagliette e posate a perdere ad #&tioore di biodegradabilita oppure, in alternativa,
lavaggio dello stoviglie presso la cucina centralta;

raccolta differenziata dei rifiuti e smaltimentd nassonetti esterni alle sedi di refezione;

effettuazione di un intervento di disinfestazionaliederattizzazione generale all’inizio del sergizi
presso la cucina centralizzata e, successivameatecadenza quadrimestrale o piu spesso qualora si
renda necessario;

richiesta e gestione di tutte le autorizzazionilidenze ed i permessi previsti dalle norme vigemati
I'attivita di manipolazione ed erogazione dei pasti

guanto ulteriormente occorra per lo svolgimentosaevizio.

ART. 9 - VEICOLAZIONE DEI PASTI

1.

| pasti da veicolare sono preparati nella cucingtreéizzata e trasportati nei plessi scolasticidat
nell'allegato 1.



2. Il trasporto va effettuato con mezzi e conteniggpositamente attrezzati, adibiti esclusivamertidea
uso, riconosciuti idonei ai sensi del D.P.R. n./2980 e in grado di garantire il mantenimento delle
temperature prescritte dal citato D.P.R.. Il Comuredte a disposizione un mezzo di trasporto e n. 16
contenitori.

3. L'appaltatore provvede ad ottenere I'attestazioneaheita igienico-sanitaria del mezzo o dei madizi
trasporto utilizzati.

4. L’appaltatore provvede settimanalmente alla saswiimne dei mezzi veicolari.

5. Per il mezzo di trasporto di proprietd comunalaeppaltatore assume a suo completo carico tutte le
spese di manutenzione, di conservazione e d'ugo gatticolare quelle afferenti:

" ai cambi d'olio al motore, al cambio, al differeml#, ai freni, nonché a tutte quelle altre parti
meccaniche ed elettriche nel rispetto delle istmizi contenute nell'apposito libretto di
manutenzione;

* alla sostituzione dei pneumatici, dei freni, délizione e di ogni parte meccanica o elettrica;

" ai costi di carburante, acqua, olio et similia;

" alle spese di bollo, di assicurazione.

6. Qualora il mezzo di proprietd comunale non possarespiu utilizzato per lo svolgimento del sew;jzi
I'appaltatore dovra provvedere alla sua sostituzidn tal caso se il danno o i danni riscontraticso
imputabili a incuria o inadeguata manutenziongygdatatore rispondera dei danni causati.

7. L'appaltatore deve elaborare un piano di trasppetola consegna dei pasti presso le singole degtima
in modo da ridurre al minimo i tempi di percorrenzd fine di salvaguardare le caratteristiche
nutrizionali dei cibi. Il tempo di percorrenza deézzo di trasporto dalla cucina centralizzata Hiltho
punto di consumo raggiunto non deve essere supaictO (quaranta) minuti. Il piano di trasportoele
tener conto del fatto che le scuole interessatia daicolazione dei pasti sono quelle d’infanziarelo
I'orario del pranzo e alle 12.00 e che, nella maggiarte dei casi, la refezione e effettuata nallie
scolastiche. Il piano di trasporto dovra essereoaggto ogni qualvolta saranno apportate variazsomi
punti di destinazione (chiusura o apertura deigplesolastici, aumento o diminuzione degli utend..
sugli orari, con eventuale potenziamento dei mezil personale messi a disposizione dall’appaéato
senza che cido comporti variazioni del prezzo aggatd.

ART. 10 - NIDO D’'INFANZIA

1. Il servizio da effettuare per il nido d’infanziaroprende:

» la fornitura ed il trasporto delle derrate alime&ntanon, occorrenti per la preparazione dei pasti
delle merende;

» la fornitura di tutto il materiale necessario per $volgimento delle operazioni di pulizia e
sanificazione dei locali annessi (cucina, dispessayizi igienici e spogliatoi) e delle attrezzatur
utilizzate;

» la stesura del manuale HACCP e della necessariaulistich, il controllo del rispetto delle
procedure e la costante consulenza tecnica alqeesoomunale;

» la sostituzione della cuoca per un massimo di 28(per anno scolastico comunicata con almeno 48
ore di anticipo.

2. Le derrate devono essere quelle necessarie allmpome dei pasti e delle merende di cui all’alteda
“menu e grammature nido d’infanzia”.

3. La cuoca del nido d’infanzia controlla la risponderguali—quantitativa delle derrate fornite e ségna
all’appaltatore eventuali anomalie riscontratetal casi I'appaltatore provvedera immediatamertiee a
sostituzione dei prodotti non conformi. E’ obbligella cuoca quello di comunicare all’appaltatore
giornalmente entro le ore 9,00 il numero degli titeAlla preparazione, cottura, porzionamento e
distribuzione dei pasti provvedera il personale aoate e non impiegato presso il nido d’infanzia.

ART. 11 - MENU’, VARIAZIONI, DIETE SPECIALI
1. Il pasto giornaliero per la refezione scolasticamprendente un primo ed un secondo piatto, un
contorno, pane, frutta e acqua minerale, & regal@io menu, riportato nelllegato 5 “menu e



grammatura scuole d'infanzia” e dall'impiego delle materie prime indicatell'allegato 6 “tabelle
merceologiche”.

Ogni pasto dovra essere preparato e cotto neltagj# destinata al consumo. E’ vietata ogni forma d
riciclo dei pasti e degli avanzi, cosi come é \@taiso di alimenti precotti e di prodotti genetinente
modificati.

L'appaltatore destina gli avanzi dei pasti e leeglenze al canile-rifugio comunatiefinendo con |l
gestore del canile le modalita di trasporto debcib

La programmazione dei menu nei locali mensa dell®le deve essere esposta, a cura dell’appaltatore,
utilizzando una cartellonistica che consenta I'idiaga individuazione per l'utenza sia del menu del
giorno che della settimana a cui questo appartiene.

Variazioni al menu potranno essere effettuate nsacad’appalto, previo accordo tra le parti e bearest
del Servizio lgiene degli Alimenti e della Nutrizie della locale Asl, al fine di aumentare la gréitib
delle offerte e/o rispondere a necessita di ordieéetico, igienico, organolettico o altro. L'apizdbre
puo, in via temporanea e previa comunicazioneféitio scuola del Comune, effettuare una variazione
dei menu nei seguenti casi: a) guasto di uno dnppiianti; b) interruzione temporanea del servizéw p
cause quali sciopero, incidenti, interruzione eelrgia elettrica; c) avaria delle strutture di
conservazione dei prodotti deperibili; d) bloccdlalalerrate a seguito di analisi ispettive negative
effettuate dagli organi competenti.

L'appaltatore si impegna a preparare diete speqgi@i comprovate situazioni patologiche, richieste
dall'utenza mediante presentazione di certificatdico all’ufficio scuola del Comune. L'appaltataie
impegna inoltre a fornire, dietro presentazionsepdicifica richiesta dell'utenza, diete per esigestaehe

ed etnico-religioso.

L'appaltatore predispone diete di transizione ceteliin bianco” qualora, in caso di indisposizione
temporanea, ne venga fatta richiesta entro le @@ @ello stesso giorno. Le diete in bianco, che no
necessitano di prescrizione medica, se non supé&atore, sono costituite da un primo piattoabstp

o riso conditi con olio extra-vergine d’oliva, daauporzione di prosciutto cotto o altro, cosi coraga
concordato tra le parti, da un contorno, panetdratacqua.

In occasione di uscite scolastiche autorizzat@ast@ dovra essere sostituito dalla fornitura dcestino
picnic individuale indicativamente cosi composto:2npanini o focacce imbottiti con formaggio o
prosciutto, una banana o una porzione di frutistatjione possibilmente da non sbucciare, mezzoditr
acqua minerale, un pacchetto mono porzione di tiistsan dolce da forno mono porzione, bicchiere e
tovagliolo a perdere.

ART. 12 - INTRODUZIONE MIRATA DI PRODOTTI TIPICI, T RADIZIONALI E BIOLOGICI

| prodotti biologici dovranno essere utilizzati @no per il 35% di un peso del pasto, cioe:

passata, pelati, polpa di pomodoro biologici;

farina biologica;

legumi secchi biologici;

latte e yogurt biologici;

uova biologiche;

frutta e verdura di stagione biologica.

In caso di irreperibilita del prodotto biologica particolare per frutta e verdura di stagionestisso
potra essere sostituito con prodotti “a lotta irdég’, intendendosi per tale un prodotto ottenuto
utilizzando tecniche miste in cui I'impiego di pesti e limitato e si avvale anche degli insettilegli
organismi “antagonisti” dei parassiti delle coltumme previsto dalla direttiva CEE n. 2078/92.Per
qguanto concerne i prodotti tipici e tradizionalitibelle merceologiche prevedono I'impiego di farro
orzo e carne che dovranno essere di produzion&loca

oA wWNRE

ART.13 - TUTELA E GARANZIA DELL'IGIENE E QUALITA'D EL PRODOTTO
1. All'appaltatore compete la responsabilita in medta applicazione delle procedure di tutela e igziea

dell’ igiene e qualita del prodotto finito previgtal D.lgs. n.155/97 e s.m.i..



2. L'appaltatore dovra individuare ogni fase che pateerivelarsi critica per la sicurezza degli alifnen
garantire che siano individuate, applicate, manteed aggiornate le opportune procedure di sicarezz
avvalendosi dei principi su cui & basato il sistétdaCCP di cui all'art. 3, 2 comma, del citato Ddore

3. Dovranno essere predisposte e mantenute aggidenstbede o altri strumenti consentiti dalla lepge
la dovuta informazione sulla natura, frequenzaetati delle procedure.

4. L'appaltatore dovra altresi predisporre un adegpatno di formazione del proprio personale e dilque
comunale addetto al servizio agli effetti dellanfatizzazione ed applicazione delle procedure e=dell
prescrizioni di cui al capitolo X dell’allegato eitato D. L.gs 155/97.

5. L'appaltatore effettuera almeno quattro campioreaamnue sulle materie prime o sul prodotto finito e
con cadenza periodica, le analisi microbiologictehienico - fisiche sugli strumenti in uso e suidbc
affidati da effettuarsi presso un laboratorio aatmato ai sensi di legge. | risultati dovranno esse
consegnati all'ufficio scuola del Comune.

ART. 14 - SPONSORIZZAZIONI

L’appaltatore si impegna a realizzare nelle scudilafanzia progetti educativi su temi di educazione
alimentare con nutrizionisti, psicologi, dietolagt., nonché a fornire annualmente attrezzaturattiitie o
ricreative, secondo le indicazioni impartite datftiinistrazione comunale, per un importo minimo andu
€.1.000,00 al quale verra aggiunta la maggioretafferoposta in sede di gara.

ART.15 - PERSONALE ADIBITO AL SERVIZIO

1. Ogni attivitd inerente lo svolgimento del servizilovra essere compiuta da personale dipendente
dall’appaltatore, salvo quanto previsto dal sudeesart.21. L’appaltatore si impegna in via priaria e
salvo dimostrata inidoneita o altra impossibilggdle ad assumere i lavoratori impiegati nel sendal
precedente appaltatore, attivando le necessarequoe amministrative.

2. L'organico dovra essere tale, sia per qualificaspdsita che per entitd numerica, da garantire weger
efficiente ed efficace. Per i refettori o le aut®lastiche adibite a mensa va garantito un numero d
addetti alla distribuzione pari ad un rapporto :diol

3. Il personale adibito al servizio deve possedeittebtato di formazione voluto dall’art. 210 dell&RLn.

6 dell’08.02.2005 e relative modifiche ed integoazi(L.R. n.33 del 09.11.2005) o titolo equipoliened
adeguate professionalita nel rispetto delle noweatigenti nel settore della refezione scolastica.

4. L'appaltatore, prima dell'inizio del servizio, pertta all'ufficio scuola del Comune I'elenco nomimat
del personale operativo che sara impiegato corcaadine degli orari, delle mansioni espletate (oyoc
aiuto-cuoco, addetto alla distribuzione, ausili@utisti ecc.) e del tipo di rapporto contrattuagni
variazione che riguardi il personale va sempre acocata all’'ufficio scuola.

5. Il Comune si riserva il diritto di chiedere:

a) di aumentare il numero degli addetti impiegatlendiverse attivita, nel caso si evidenzino digge
correlati ad un numero insufficiente di operatori;

b) di sostituire il personale ritenuto non idoneo gomprovati motivi.

In tali casi 'appaltatore provvedera di conseg@esenza maggiori oneri per 'Ente.

ART. 16 - DIRETTORE RESPONSABILE DEL SERVIZIO

1. Il contratto deve essere eseguito sotto la direzairun Direttore con una qualifica professiondi@niea
a svolgere tale funzione (laurea in scienze deli@htazione, diploma di economo dietista o titali d
studio similari)ed in possesso di un’esperienzaealmtriennale nella conduzione di servizi di
ristorazione.

2. |l Direttore coordina tutto il personale operangétlan cucina centralizzata, sovrintende il funzioeato
del servizio, & un punto di riferimento per la caael nido d’infanzia, mantiene i rapporti con ficio
scuola del Comune, con I'ASL, e, all'occorrenzaghacon le Direzioni Didattiche e le commissioni de
genitori.

ART. 17 -COMPORTAMENTO DEL PERSONALE
1. Tutto il personale dell’appaltatore deve mantengreomportamento corretto ed un contegno adeguato,
vista I'eta degli utenti.



2. L'appaltatore deve, inoltre, curare che il proersonale:

" sia munito di idoneo tesserino di riconoscimentoextato di fotografia, contenente le generalita del
lavoratore e I'indicazione del datore di lavoro;

" sia dotato di un’adeguata uniforme da lavoro g tomunemente in uso nei servizi di ristorazione
scolastica e si attenga, nell’espletamento delbgnm funzioni, a tutte le norme igienico-sanitarie
vigenti o che siano emanate nel corso dell’appalto;

" abbia a propria disposizione, nei locali comunati,apposito armadietto nel quale riporre gli abiti
civili e da lavoro;

* verifichi che gli utenti siano prowvisti del buopasto rilasciato dal Comune, segnalando all’ufficio
scuola tempestivamente gli utenti privi del buomegistri giornalmente il numero dei pasti
distribuiti, tenendo separati alunni ed adulti esggni al comune mensilmente le relative distidte e
i buoni-pasto raccolti;

" consegni immediatamente all’autorita scolasticzokee rinvenute nei locali comunali;

" segnali subito all'ufficio scuola del Comune eveatit@anomalie rilevate durante lo svolgimento del
servizio;

" non prenda ordini da estranei all'espletamentsdelizio;

" venga formato professionalmente e tenuto costamienaggiornato in materia di igiene alimentare;

" mantenga il segreto e la totale riservatezza gtii dacircostanze di cui sia venuto a conoscenza
durante I'espletamento del servizio.

ART. 18 -OSSERVANZA DELLE NORME IN MATERIA DI LAVOR O

1. L'appaltatore si obbliga ad applicare nei confralei lavoratori dipendenti le condizioni conteei,
normative e retributive non inferiori a quelle tiamti dalle normative vigenti, dai contratti cdtlei
nazionali di lavoro e dagli accordi integrativirteariali sottoscritti dalle organizzazioni impretatiali e dei
lavoratori maggiormente rappresentative, anche s& @&derente ad associazioni firmatarie ed
indipendentemente dalla struttura o dimension€impliesa. Se I'appaltatore riveste la forma giwadidi
"cooperativa”, la stessa dovra rispettare i raelabcordi nazionali e provinciali di lavoro anchei napporti
con i soci. L’obbligo permane anche dopo la scaaei® citati contratti collettivi fino alla loro sttuzione.
L'appaltatore é tenuto inoltre all'osservanza dégplicazione di tutte le norme relative alle assazioni
obbligatorie ed antinfortunistiche, previdenzialiassistenziali, nei confronti del proprio persenaldei soci
lavoratori nel caso di cooperative.

2. Qualsiasi variazione negli oneri retributiviepidenziali ed assicurativi dei dipendenti & ahis@ spese
dell'appaltatore, il quale non puo pretendere campe indennizzi di sorta.

3. L'appaltatore si impegna a permettere la visideelibri paga e di ogni altra documentazione enée i
rapporti contrattuali con dipendenti e soci impégnai servizi di cui al presente capitolato al Rassabile
del servizio scuola del Comune e a richiesta dstjuimo al fine di verificare il rispetto delleoadizioni
poste dal presente articolo. Gli incaricati comusaho tenuti al segreto d'ufficio sulle notizigoegse, salvo
che le stesse configurino illecito o siano in casiib con quanto pattuito con il Comune.

4. La regolarita contributiva va conservata petotia svolgimento del rapporto contrattuale e inGme la
accertera trimestralmente ai fini dei pagamentil &deso in cui 'appaltatore non risulti in regolancgli
obblighi contributivi in base al DURC presentatoriohiesto dal Comune, il servizio scuola, previa
contestazione dell'inadempienza all’appaltatore¢c@tera ad una detrazione del 20% sui pagamecti§o,
guale accantonamento a garanzia dell’esatto adesnpirrdegli obblighi contributivi. Il pagamento dgll
somme accantonate, sulle quali non maturera alt@neisse, non sara effettuato fino a quando naoitiris
che gli obblighi predetti siano stati integralmeateempiuti. Infine, in caso di mancata regolariznae della
posizione contributiva, il Comune procedera akémltizione del contratto e all’'affidamento del seivialla
ditta che segue immediatamente in graduatoria ilalicatario se sussistono le condizioni di cuiaatl’ 23
del disciplinare di gara.

5. L'appaltatore dovra attuare gli adempimenti retim previsti dal D.Lgs. n. 81 del 09.04.2008 aica
del Datore di lavoro e Titolare di Attivita. In pi@olare e, a titolo meramente esemplificativo,@ovr



" elaborare un proprio documento di valutazione d@ihi con indicazione del Responsabile del
Servizio di Prevenzione e Protezione; del Rapptesés dei lavoratori per la sicurezza, del Medico
Competente, degli addetti alla gestione dell’emezgee del primo soccorso;

* formare ed informare il personale sui rischi speicifell'attivita;

" dotare il personale dei necessari dispositivi ditggione individuale e formarli sulluso di tali
dispositivi;

" elaborare il documento di valutazione del rischiiceindio ai sensi della norma sopra richiamata;
predisporre il piano di emergenza ed evacuaziom@gteto di planimetrie ed istruzioni) e formare il
proprio personale in materia di gestione dell'ereemg; effettuare almeno due prove d’evacuazione
all'anno, riportando sul registro di prevenzioneeindi I'esito delle prove;

* fornire la struttura delle dotazioni di pronto sosD previste dal D.M. 388/2003;

" farsi carico della manutenzione periodica di tugresidi e gli impianti antincendio e provvedere a
loro collaudi periodici;
" provvedere al mantenimento della segnaletica dirsaza presente nella struttura e segnalare al
Comune eventuali mancanze;
" predisporre il registro di prevenzione incendiguile annotare le verifiche periodiche.
L’appaltatore comunichera al Comune gli esiti di v@rifiche periodiche per la programmazione dei
soli interventi di manutenzione straordinaria figlatgli impianti e alle strutture di competenza
del’Amministrazione.
6. Nello stabile ove & ubicata la cucina centrali@azinsiste la scuola d’infanzia di Via Cappuca@nnei
refettori e nelle aule scolastiche vi € la presatizaersonale educativo ed ausiliario delle sculiendenti
da altro datore di lavoro, entrambi tenuti al rispedel D. Lgs. n. 81 del 09.04.2008 ed a coopeeare
coordinare gli interventi in materia di prevenzian@rotezione dai rischi da interferenze cui sosyosti |
lavoratori. Il Comune, al fine di promuovere la petazione ed il coordinamento tra lo stesso epééiptore
in materia di prevenzione degli incidenti nei lubdhlavoro provocati dai rischi di interferenzey alaborato
il documento di valutazione dei rischi (Allegato ahe indica, ai sensi dell’art. 26 del D.Lgs. n. él
09.04.2008, le misure adottate e da adottare peinare o, comunque, ridurre al minimo i rischi da
interferenze. Il documento di valutazione del riscia interferenze € un documento dinamico cheapotr
essere aggiornato, anche su richiesta dell’appadtain caso di modifiche di carattere tecnico,dtigo o
organizzativo incidenti sulle modalita realizzatdelle situazioni dallo stesso previste.
7. | costi relativi alla sicurezza del lavoro aicardell’appaltatore sono quantificabili in circa7€,00 a
lavoratore, consistendo nell’obbligo di forniturarpciascuno di un’uniforme da lavoro idonea (scarpe
camice, cuffietta, guanti e mascherine).
8. La violazione alla normativa contrattuale, pdeviziale, assistenziale ed assicurativa in geetetela
dei lavoratori impiegati nel servizio, € motivo pBAmministrazione di dichiarare la risoluzione del
contratto.

ART. 19 -TRATTAMENTO DEI DATI DEGLI UTENTI DEL SERV 1ZIO

1. L'appaltatore € nominato responsabile esterhératamento dei dati personali e sensibili degginti del

servizio di refezione scolastica. L'appaltatorehifica di essere a conoscenza di quanto stabillt® days.

n. 196/93 e dal Disciplinare Tecnico in materianmsure minime di sicurezza e si impegna ad adottdte

le misure necessarie all’'attuazione delle normmarichiamate.

2. Il Responsabile esterno si impegna affinché, wotta terminato il trattamento, tutte le informaai che

costituiscono la banca dati oggetto di trattameraoo restituite al Titolare.

3. Il Responsabile esterno si impegna a non comuniadrelteriori soggetti terzi i dati affidati, senza
previa autorizzazione del Titolare del Trattamento.

4. Il Responsabile esterno si impegna a relazeoaanualmente sulle misure di sicurezza adottad e
allertare immediatamente il Titolare in caso dig#ioni anomale o di emergenza; riconosce il diull
Titolare a verificare periodicamente I'applicaziatele norme di sicurezza adottate.

ART. 20 - INTERRUZIONE DEL SERVIZIO



1.

L’interruzione del servizio per causa di forza magg non da luogo a responsabilita alcuna per
entrambe le parti. Per forza maggiore si intenddunque fatto eccezionale, imprevedibile ed audrif

del controllo dellAmministrazione e dell’appaltagoquale, ad esempio, l'interruzione totale di gizer

il verificarsi di calamita naturali gravi.

In caso di sciopero del personale dellappaltatiade da impedire I'effettuazione del servizio, la
controparte deve essere awvvisata almeno 48 oreapdsilinizio dello sciopero. Qualora la
comunicazione al comune sia fatta posteriormeméecaé 9.00 del giorno precedente lo sciopero.averr
applicata all'appaltatore una penale pari al 30%cdsto dei pasti non forniti (calcolato sul numdedle
presenze del giorno precedente lo sciopero), §attza la facolta del’ Amministrazione di acquistaae
totale carico dell'appaltatore, alimenti alternati/pasto non fornito.

In caso di sciopero del personale delle scuoley éssra essere comunicato all'appaltatore con un
anticipo di 24 ore. Tuttavia, non essendo possipilentizzare preventivamente con esattezza il numer
delle scuole e delle utenze interessate allo smiggedata facolta all'appaltatore di modificare geella
giornata il menu previsto, sostituendolo con pastaso in bianco e piatto freddo con contorno. La
mancata comunicazione dello sciopero da diritt@gblaltatore ad un equo indennizzo non superiore
comunque al 30% del valore della fornitura prevista

ART. 21 -SUBAPPALTO E DIVIETO DI CESSIONE DEL CONTR ATTO

1.

Le ditte concorrenti sono tenute ad indicare latepatel contratto che intendono eventualmente
subappaltare a terzi; in caso di aggiudicazioneetia poi applicazione I'art. 118 del D.Lvo 163/2086
s.m.i..

Si intendono subappaltabili il servizio di veicataze dei pasti e quello di pulizia della cucina
centralizzata, dei refettori e delle aule scolastiadibite a mensa.

Il subappalto non comporta alcuna modificaziondiddaplighi e degli oneri dell’'appaltatore che rinea
unico e solo responsabile nei confronti del Comurdeappaltatore € garante altresi nei confronti
dell’Ente del rispetto da parte degli eventualisgmltatori delle normative vigenti, del C.C.N.Ldie
tutte le norme del presente capitolato.

E’ assolutamente vietata la cessione parzialeabetolel contratto, fatti salvi i casi di cession@zienda

e atti di trasformazione, fusione e scissione saceper i quali si applicano le disposizioni tell. 116

del D.Lgs. n. 163/2006 s.m.i..

Le cessioni dei crediti derivanti dal contratto @ammesse entro i limiti e con I'osservanza degl
obblighi di cui all'art. 117 del D.Lvo 163/2006 arsi..

ART. 22 -VERIFICHE ED INCENTIVI

1.

2.

L’Amministrazione effettua, in qualsiasi momentensa preavviso e con le modalita che riterra piu
opportune, controlli per verificare la risponderdeg servizio fornito dall'appaltatore alle presariz
contrattuali del presente capitolato speciale.drtipolare, I'Amministrazione puo disporre d'ufficil
prelievo di campioni delle derrate e dei prodoti peffettuazione di analisi.

Al fine di consentire la individuazione di eveniuehuse di tossinfezione alimentare, I'appaltatose
cura di prelevare un campione rappresentativo dsopcompleto del giorno. Il campione, raccolto al
termine del ciclo di produzione in appositi contenisterili e muniti di etichetta recante la datéiora,
deve essere di quantita sufficiente per eventualiigi (circa 150 grammi) e va conservato in frifgo

per 72 ore dal momento della preparazione. L’Amstiazione puo effettuare controlli sui mezzi di
trasporto e sui locali di stoccaggio e richiedettatla necessaria documentazione.

Gli organismi preposti al controllo sono: i compeieservizi del’azienda ASL territoriale; il pensale
comunale dell'ufficio scuola; la commissione mensa.

La commissione mensa € composta da rappresentantgesitori con il compito di controllare
direttamente il buon andamento del servizio diziefee e di segnalare all’Amministrazione eventuali
problemi connessi al servizio o proposte migliamatrelative all’alimentazione degli alunni. I membr
della commissione mensa potranno accedere al ceotiara a condizione che vengano adottate idonee
misure di prevenzione al fine di evitare eventiationvenienti di carattere igienico-sanitario. Aeta
scopo, l'appaltatore si impegna a fornire idonaluimenti protettivi (camici e copricapo monouso).



L'accesso alla cucina, ai refettori e alle aulelastiche adibite a mensa non dovra interferire o
intralciare I'attivita del personale.

L'’Amministrazione si riserva la facoltd di concordacon I'appaltatore incentivi premianti se dalle
indagini conoscitive del livello di gradimento detenza, venisse accertato un miglioramento della
gualita del servizio erogata e percepita.

ART. 23 - CORRISPETTIVI E REVISIONI

1.

Spetta all'appaltatore, a compenso di tutti gli rorgrevisti nel presente capitolato, il corrispetti
calcolato sulla base dei prezzi contrattuali mbttgai per il numero dei pasti serviti durante iese,
oltre I'lva di legge. Il prezzo dei cestini da viag previsti dall'art. 11, comma 8, € del 15% innoael
prezzo unitario del pasto.

L'appaltatore é tenuto all’'osservanza dell’art.e8lalL. 13.08.2010 n. 136 sulla “tracciabilita dleissi
finanziari”.

L’appaltatore presenta mensilmente due fattureigpate, una per il servizio reso per il nido dankia

ed un’altra per il servizio di refezione scolastie@compagnate da una distinta dalla quale rigulti
numero dei pasti erogati. Il pagamento sara eHtttdall’'ufficio scuola del Comune entro 30 (trgnta
giorni dalla data di ricevimento di tutta la docurtazione.

Dal pagamento del corrispettivo saranno detrateyémtuali spese per le esecuzioni d'ufficio, lagita

a carico dell'appaltatore e quant’altro dallo stedsvuto.

Il prezzo dell’appalto & immodificabile nel primiue anni di durata del contratto. A decorrere daitaa
annualita (presumibilmente gennaio 2013) il cotdrabra soggetto a revisione annuale del prezzo, ai
sensi di quanto disposto dall'art.115 del D.Lgs.163/2006, a seguito di istruttoria condotta dal
Responsabile Settore | avendo a riferimento i diatui all'art.7, commi 4, lettera ¢) e 5 e 5 kial
citato D.Lgs. n. 163/2006. All'appaltatore sara aadata la revisione del prezzo contrattualmente
convenuto qualora vi sia un aumento percentualeiltrarezzo di contratto e quello rilevato
dall'Osservatorio superiore al 10%. La misura dedizsione verra effettuata solo per quella diffiziae
che eccede il decimo. In assenza della pubbliceziten dati di cui all’art.7, commi 4, lettera c)xe 5

bis del D.Lgs. n. 163/2006, per la revisione dezpr verra presa a riferimento la variazione percda
rilevata dall'ISTAT nell’anno immediatamente preeatk del costo del personale che incide sul 65% sul
canone annuo. La richiesta di revisione e presentdll’'appaltatore, allegando la necessaria
documentazione dimostrativa, entro il mese di ndxrenper valere dall’anno successivo.

ART.24 - ESECUZIONE DIRETTA

1. L'Amministrazione, verificando abusi o deficiennell'adempimento degli obblighi contrattuali, ka

facolta di ordinare ad un’altra ditta I'esecuzigregziale o totale di quanto omesso dall'appaltatakreuale

saranno addebitati i relativi costi ed i danni éuaimente derivati al Comune.

2. Per la rifusione delle spese e dei danni, I'Anistrazione potra rivalersi, mediante trattenutaglis

eventuali crediti della parte inadempiente ovvénomancanza, sul deposito cauzionale che dovraalin
caso, essere immediatamente reintegrato.

ART. 25 - PENALITA’

1.

L’'appaltatore, nell’esecuzione dei servizi previddl presente capitolato, ha I'obbligo di uniforsar
oltre che alle leggi e ai regolamenti che attengamgualsiasi modo al tipo di attivita, alle istioi che

le vengano comunicate verbalmente o per iscritibAagaministrazione appaltante.

In caso di singole inadempienze contrattuali, I’Aimistrazione ha la facolta di applicare una penale
variabile da un minimo di €. 250,00 ad un massimc&.d2.500,00 in relazione alla gravita della
inadempienza riscontrata. In caso di recidivaglegli saranno prima raddoppiate e poi triplicate
L'applicazione delle penali & preceduta dalla fdemaontestazione dell’addebito o degli addebiti
mediante lettera formale a firma del responsalelesdrvizio da notificare nei modi di legge. Qualor
nel termine di dieci giorni decorrenti da quell@sessivo alla notifica, I'appaltatore non avra ibal
alcuna nota esaurientemente giustificativa deliénione effettuata, si procedera senza ulteriovésav
con determinazione dirigenziale all’applicaziondale delle penalita.



Piu specificatamente e a titolo esemplificativareob quelle di carattere generale, le manchevelekae
possono dar luogo a penalita sono:

ritardi nelle consegne delle derrate alimentareglichltri prodotti occorrenti;

ritardi nella consegna dei pasti alle singole siediestinazione;

consegne di un numero di pasti insufficiente rigpatquello richiesto;

mancato rispetto del menu e delle tabelle dietetich

mancata utilizzazione dei prodotti biologici;

inadeguata igiene dei locali, delle attrezzatuegyliditensili e degli automezzi;

inosservanza delle norme igienico-sanitarie deepdet personale dell’appaltatore;

impiego di personale non in possesso dei reqpiwtristi;

impiego di numero personale inferiore a quelleaatb;

ritrovamento di corpi estranei nella singola pongpcon un’ ulteriore penale se il ritrovamento
interessa piu di una porzione, con I'obbligo dagdell’appaltatore di fornire un pasto sostitufivo
mancato rispetto del piano di autocontrollo adottscondo il sistema HACCP;

mancato rispetto delle norme di pulizia e disirndez per ogni singola scuola;

mancata o errata somministrazione delle diete ajpecon accollo di ogni e qualsiasi responsabilita
che ne possa conseguire;

ritrovamento di prodotto scaduto rinvenuto in magaz o nei frigoriferi;

comportamento scorretto verso gli utenti;

mancato rispetto degli obblighi di manutenzione di/adeguamento di attrezzature, locali mezzi di
trasporto ed utensileria varia;

uso improprio degli automezzi adibiti al servizio.

Le penalita applicate saranno detratte sulla fatione del mese successivo.

Il totale delle penali annualmente applicate notmgsuperare il limite massimo di €.11.323,00 jpaai
5% dell'importo presunto annuo posto a base d'asta.

Qualora perduranti inadempimenti agli obblighi catttiali siano alla base delle ripetute applicazion
delle penalita, virtualmente oltre il limite massiropra indicato, il contratto d’appalto potra esse
risolto di diritto ai sensi dell’art.1456 del Codi€ivile (“clausola risolutiva”).

ART. 26 - RISOLUZIONE DEL CONTRATTO
Ai sensi dell’'art. 1456 del Codice Civile, costgoono cause di risoluzione del contratto le seguent
ipotesi:

1.

interruzione non motivata del servizio;

abbandono del servizio;

contegno abituale scorretto verso gli utenti daepdel personale dell’appaltatore;

guando I'appaltatore si renda colpevole di frode;

guando l'appaltatore ceda ad altri in tutto o intgasia direttamente che indirettamente o per
interposta persona i diritti e gli obblighi inereihpresente capitolato;

ogni altra inadempienza o fatto che renda impdssi@iprosecuzione del contratto a termini dell’art
1453 del Codice Civile;

guando per la terza volta, anche non consecutivante il periodo contrattuale, I’Amministrazione
abbia dovuto contestare alla ditta il servizio fwrm I'abbia dovuta richiamare all’'osservanza deg|
obblighi contrattuali;

perdita dei requisiti richiesti per I'espletamendtd servizio;

casi di intossicazione alimentare;

impiego di personale non dipendente dall’appal&tor

inosservanza delle norme di legge e contrattuakkoronti del proprio personale;

subappalto totale del servizio o subappalto paziah autorizzato;

inosservanza dell’art. 3 della L. n. 136/2010 straciabilita dei flussi finanziari.

Nelle ipotesi sopraindicate il contratto sara tisalli diritto con effetto immediato a seguito della
comunicazione del Comune, in forma di lettera rataodata A.R., di volersi avvalere della clausola
risolutiva; in tal caso I'appaltatore risponderfireoche dei danni subiti, anche degli eventualggiari



costi che il Comune dovra sostenere per la gestiehservizio fino alla conclusione delle procedpee
una nuova gara e alla stipulazione di un nuovoaedpgontrattuale.

ART. 27 - RECESSO UNILATERALE

1.

Qualora l'appaltatore dovesse recedere dal atatprima della scadenza convenuta senza giwadtfic
motivo o giusta causa, il Comune sara tenuto derisiasu tutto il deposito cauzionale definitivatitalo

di penale. Verra inoltre addebitata all’appaltatoaetitolo di risarcimento danni, la maggior spesa
derivante dall’assegnazione dei servizi ad alttta datto salvo ogni altro diritto per danni evealiu

. Qualora 'Amministrazione Comunale, nel periccimsiderato, dovesse adottare un nuovo sistema di

gestione del servizio di refezione scolastica, oppavvedesse I'opportunita della soppressione del
servizio o infine ne venisse sospeso l'esercizio gause di forza maggiore, I'appalto potra essere
interrotto con un preavviso da effettuarsi medidetiera raccomandata con almeno 90 giorni di guatic
ed il contratto potra essere risolto, al termind’ateo scolastico in corso, senza alcun indennizzo
all'appaltatore.

ART. 28 - CAUZIONE DEFINITIVA

1.

Prima della stipulazione del contratto, I'apptmre deve costituire a favore del Comune e pia ta
durata dell’'appalto una cauzione definitiva nellssura del 10%dell'importo contrattuale in uno dei
modi e con le caratteristiche di cui agli artt.e/513 del D.Lgs. n. 163/2006 s.m.i..

La mancata costituzione della cauzione defmitidetermina la decadenza dall'affidamento e
I'acquisizione della cauzione provvisoria da pat&dla stazione appaltante, che aggiudica I'appalto
concorrente che segue in graduatoria.

La cauzione é versata a garanzia dell’esatmmpiinento degli obblighi derivanti dal contratto,
dell’eventuale risarcimento dei danni e del rimloodelle somme che il Comune dovesse eventualmente
sostenere durante I'affidamento a causa di inademtio o cattiva esecuzione del servizio.

Qualora il Comune, per qualsiasi motivo, salga sulla cauzione, I'appaltatore € tenuto a egiatrla
entro quindici giorni.

Resta salvo per il Comune lI'esperimento di ogifia azione nel caso in cui la cauzione risulfass
insufficiente.

La cauzione sara svincolata al termine dell’#ppaprevia definizione di tutte le pendenze tra
’Amministrazione e la ditta appaltatrice e semprhe al Comune non competa il diritto di
incameramento totale o parziale della stessa.

ART. 29 - RESPONSABILITA’ — DANNI

1.

L’appaltatore si assume la responsabilitd penatéviee piena derivante da qualsiasi causa o motivo
correlato all’'esercizio delle attivita oggetto dbpalto. Si accolla, quindi, senza riserve ed Eiorg,

ogni responsabilita per danni, che in relazionesgtletamento del servizio 0 a cause ad esso ceanes
derivassero al Comune 0 a terzi, a cose o0 a persesmnera I'’Amministrazione da qualsiasi
responsabilita e si obbliga a sollevarla da ogniest@a ed azione, nessuna esclusa, che eventualment
potesse venire intentata contro di essa.

L’appaltatore & responsabile verso I’Amministrag@ppaltante dell’esatto e puntuale adempimento del
contratto e dell'operato dei suoi dipendenti, owevelell'operato di quanti incaricati dallimpresa al
trasporto e consegna delle merci ordinate.

Prima della stipula del contratto I'appaltatore @ovconsegnare una polizza assicurativa di
responsabilita civile verso terzi e dipendenti ceaguenti limiti di massimali:

RCT: Euro 5.200.000,00 per ogni sinistro con ilitexdi:

" Euro 5.200.000.000,00 per ogni persona;
Euro 1.000.000,00 per danni a cose dfoan

RCO euro 5.200.000,00 per sinistro con il limite€€ds.200.000,00 per persona




ART. 30 - FORO COMPETENTE

Tutte le controversie riguardanti la corretta egeme degli adempimenti di cui al presente capitokzhe
non sia possibile risolvere in via amministratigmno devolute all’autoritd giudiziaria ordinariaoré
competente e quello di Chieti.

ART. 31 - TRATTAMENTO DEI DATI DELL'APPALTATORE

| dati personali dell’'appaltatore e del personaeydesti dipendente saranno trattati per tutédémpimenti
conseguenziali la stipulazione del contratto e dsatigne del servizio con I'utilizzo di procedureche
informatizzate. Gli stessi saranno altresi comuniad enti pubblici e soggetti privati secondo lerme
vigenti. L’appaltatore potra in ogni momento es@awre i diritti previsti dall’art. 7 del D.lgs. n.96/2003;
responsabile del trattamento dei dati € la dottss@amaria De Lucia, incaricati del trattamento dati
sono i dipendenti del Servizio Scuola, la dottAsgela Palmerio e il sig. Bonanni Giovanni.

ART. 32 - RESPONSABILE PROCEDIMENTO
Il responsabile del procedimento € la Dott. Annn@an@e Lucia tel. 0871/8086221.

ART. 33 - ADEMPIMENTI PER LA STIPULAZIONE DEL CONTR ATTO

1. Il contratto viene stipulato dopo 35 giorni daligmgdicazione, salvo il maggior termine occorrenée p
I'acquisizione della documentazione necessaria eégescritti controlli.

2. L’inizio del servizio di refezione scolastica efdrnitura delle derrate per il nido d'infanzia desssere

assicurato anche in pendenza della stipulazioneadratto senza nessun ulteriore onere per I'Ente

appaltante.
3. Tutte le spese, imposte e tasse inerenti il cdnteatno a carico dell'appaltatore.

ART. 34 - DISPOSIZIONI FINALI

1.

2.

Per quanto non previsto dal presente capitolatfa sinvio alla normativa sia generale sia speciale
regolante la materia.

L'appaltatore e tenuto comunque al rispetto delleneuali norme che dovessero intervenire
successivamente all’aggiudicazione e durante ipaetp contrattuale. Nulla potra essere richiesto o
preteso per eventuali oneri aggiuntivi derivantil'déroduzione o dall’applicazione delle nuove
normative di cui al comma precedente.



